Pecivo sa kandiranim vocem

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

1svez kvasac
malomleka

oko 5 dljogurta

1 kaSika+ZSecera

2 kesicevanilin Secera
180 gmargarina

po potr ebibrasno
ljaje

1 kaSicicaSecera

| jos:

* ljge
¢ 150 gmeSanog kandiranog voca

Priprema

U manju posudu izmrviti kvasac, dodati kaSicicu Secera, 1 kaSiku bradnai malo mlakog mleka, ostaviti da nadoe.

Staviti u vecu posudu 300 g brasna dodati Secer, vanilin Secer, margarin, kvasca, jogurt i uz dodatak brasna po
potrebi zamesiti testo.

Ostaviti testo da nadoe oko 45 minuta, zatim ga podeliti na viSe manjih lopticai svaku rastanjiti oklagijom.



Posuti ih komadicima kandiranog vocai uviti u rolat.

Uplesti dvarolaticai formirati krug, poreati ih u nauljen pleh, premazati umucenim jgjem i peci na 200 stepeni
oko 35 minuta.

Savet



