1z kglk sa punooooo malina
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tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gmalina

150 gmlevenog keksa

125 gmargarina

50 mlgaziranog Zutog soka
200 mldlatke pavlake

250 gala kajmak

5 kasikaprah Secera

2 kesicezelatina

5 kaSikakristal Secera

200 mlvode

Priprema

Keks pomeSati saistopljenim margarinom. Dodavati postepeno sok pa rukama formirati koru u okruglom
kalupu (26 cm). Ostaviti u frizider, a zato vreme spremiti fil. |zmutiti slatku pavlaku sa Secerom u prahu.
KaSikom umesati ala kajmak, sve lepo gediniti. Rasporediti fil preko kore. Opet vratiti u fizider dok se sprema
preliv. Staviti maline u Serpu sa kristal Secerom pa sipati vodu. Staviti Serpu natihoj vatri. Kada pocne da vri
meSati sve vreme da se maline raspadnu. Kuvati oko pet minuta. Zato vreme Zelatin preliti samalo vode (3-4
kasike) i ostaviti malo da nabubri. Zatim skloniti Serpu sa vatre dodati nabubreli zelatin i meSati sve vreme dok



se zelatin nerastopi i §edini samalinama. Ostaviti da se ohladi. Kada se preliv ohladio izvaditi kalup iz
frizidera, sipati preliv paopet vratiti u frizider. Kada se torta dobro ohladi i stegne izvaditi iz kalupai servirati.

Savet



