Gulas od bukovaca

Sastojci

Potrebno je:

Delimano Serpaiz Delimano Ceramica Prima Seta
400 g Sampinjona

400 g bukovaca

2 paprike babure

1 vezamladog luka

300 g paradajz pelata

1 glavicacrnog luka

1dl kisele pavlake

1 dI neutralne pavlake
100 g dlanine

1/2 veze perSuna

kocka supe

1 kaSika mlevene paprike
4 kasike ulja

1 kasika brasna

zacin

biber

Priprema

Iseci Sampinjone na cetvrtine, bukovace nakockice, slaninu i papriku na Stapice, mladi luk na kolutove,
paradajz pelat nakocke, crni luk i perSun sitno iseckati.

U Delimano plitkoj Serpi proprziti crni luk i slaninu, te dodati papriku i bukovace, pa dinstati uz povremeno
dolivanje supe od kocke. Kada bukovace omekSaju, dodati Sampinjone, mladi luk i pelat paradajza, pa nastaviti
sadinstanjem.



Pred krgj dinstanja dodati mlevenu papriku, hladnu zaprsku (meSavinu vode i bradna) i zaciniti po ukusu. U
gotovo jelo umeSati neutralnu i kiselu pavlaku, posuti persunom i sluziti uz pire krompir ili testeninu.



