Pita sa viSnjama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu

Smjesa za mazanje kora:

djgeta

150 gSecera

2vanilin Secer

2 kesicepudinga od vanile
80 ggriza

300 mljogurta

200 mlulja

1 kesicapraSka za pecivo
50 gkokosa

Voce:
¢ 800 gvisnja ociscenih od kostica
¢ 100 mimljevenog keksa
Zaposipanje:

e 200 gSecerau prahu



Priprema

Prvo pripremiti smjesu za premazivanje kora: Jaja mutiti mikserom uz postepeno dodavanje Secerai vanil
Secera. Zatim dodati ulje, jogurt, brasno, kokos, prasak za pecivo, prasak od pudinga, grizi sve gediniti
mikserom. Visnje ocijediti i posuti sa mljevenim keksom.

Kore podijeliti na 5 jednakih dijelova (svaki dio po 3 kore). Uzeti 3 korei svaku premazati sa pripremljenom
smjesom, reati jednu nadrugu i natrecu koru staviti visnjei saviti u rolat.

Moze i ovako sami izaberite nacin kako da rasporedite voce.

Dobijene rolate stavljati u pleh oblozen papirom za pecenjei svaki premazati sa malo smjese.
Peci na 180 C oko 30-35 minuta.

Pitu igeci po Zdlji, posuti Secerom u prahu i gozba moZe da pocne.

| ukusi miris! Prijatno!

Savet



