orba od pecuraka (4)

[

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

200 gSampinjona

150 gbukovaca

100 glisicarki

50 gvrganja

1 kaSkasenfa

2 kaSikebrasna
1dlbelog vina

1kocka za supu

2 dlpavlake za kuvanje
1 kaSikameSavine zacina
13argarepa

50 mlulja

malobibera

Priprema

Crni i beli luk iseckati &o sitnije. Sampinjone iseci nalistove, bukovace, vrganjei lisicarke natrake. Namalo
uljaproprziti luk, a zatim dodati seckane pecurke. Zaciniti po ukusu i dinstat uz povremeno mesanje dok
suvisnatecnost ne uvri.



Potom pecurke posuti braSnom i prome&ati, doliti oko 1,5 | vode, ubaciti kocku za supu od povrcai kuvati dok
ne prokljuca. Iseckati i dodati jednu Sargarepu.

Ubaciti senf, belo vino i zacine po ukusu, pakuvati jos 10 minuta. Pred kragj ubaciti pavlaku za kuvanjei zaciniti.

Savet



