Skarpina ala dalmatino

za: 2 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 kom3karpine
e 50 gzelja
¢ 10 mimaslinovog ulja

Zacini:

e maloruzmarina

e malobosiljka

e malomajcine dusice
e 2 cednjabelog luka

Priprema

Skarpinu ocistiti od krljusti. Skarpine posoliti sa morskom soli savanjskei unutradnje strane.

Pripremiti meSavinu zacina: Malo bosiljka, malo ruzmarina, malo majcine duSice i 2 ceSnjaizgnjecenog belog
luka staviti u jednu posudicu te dodati 1 do 2 kasike maslinovog ulja.

MeSavinu zacina dobro utrljati na Skarpine savanjske i unutradnje strane. Tako pripremljenu Skarpinu pustiti da
odstoji oko 1 sat (moZe i duze) da upije zacine. Skarpine staviti u reSetkastu mrezu zaro&tilj i zgjedno sa
mrezom staviti na zagrejanu gril plocu. Grilovati uz premazivanje maslinovim uljem 20 minuta.



Savet

Uz ovo jelo se sluzi krompir salata sa zeljem .A kako ribavoli da pliva suziti Muskat Ottonel iz 1982 ohladjeno
na 18 stepeni.



