Mramorni kuglof (4)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

1 Soljajogurta

1,5 SoljaSecera

1 Soljaulja

3 Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikekakaoa

50 gmargarina

50 gSecera u prahu
100 gseckanih oraha
100 gsuvog groza

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom i jogurtom. Dodati ulje, te umeSati brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Sve lepo
gediniti. Smesu podeliti na dvadela, pa u jedan dodati kakao i promeSati. Kalup za kuglof dobro podmazati
margarinom, a potom naizmenicno sipati po dve kaSike Zute odnosno crne smese. U toku sipanja smese
dodavati suvo grozei orahe. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 35 minuta. Gotov kuglof posuti prah
Secerom ili otopljenom cokoladom.

Savet



