
Džem od šljiva (6)

Sastojci

Potrebno je:

3 kgzrelih plavih šljiva
1 kgšecera
malolimuna
malokonzervansa

Priprema

Šljive oprati i ocistiti od košpice. Samleti i pomešati sa šecerom. Kuvati na srednjoj temperaturi do željene 
gustine. Pred kraj dodati kriške limuna ili jednostavno iscediti sok i dodajte malo konzervansa. Kuvajte još 
petnaestak minuta. Sipajte u ciste, zagrejane tegle i zatvorite. Zamotajte u deblju krpu i ostavite da stoji 
zamotano 24 sata. Posle slažite na police do služenja.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 100 min


