
Gaspaco (3)

Sastojci

Potrebno je:

1 parcebelog hleba
1krastavac
1 paprika
1paradajz
1 glavicacrog luka
2 cenabelog luka
1,5 dlpasiranog paradajza
malobibera i soli
1 kašikaulja
1 kašikasirceta
maloperšunovog lista

Priprema

Hleb malo namocite u vodu i iscedite. Krastavac i papriku isecite na kocke. Crni i beli luk sitno iseckajte. 
Paradajzu skinite koru i isecite na kocke. Sve pripremljene sastojke stavite u blender i izblendirajte. Zatim 
dodajte pasiranog paradajza i još malo izblendirajte. Dodajte maslinovo ulje, sirce, malo posolite i dodajte 
bibera. Sve promešajte i sipajteu ciniju za posluženje. Pospite seckanim peršunom. Ostavite u frižideru najmanje 
20 minuta i poslužite ohlaen.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 20 min


