Crni kolac

Sastojci

Potrebno je:

Delimano tepsijaiz Delimano Ceramica Prima Seta
2 Solje brasna

1 Solja Secera

2 vanil Secera

1 praSak za pecivo

1 Soljaulja

1 Soljamleka

1ljae

2 kadike kakaa

2 kaSike dZzemaiili pekmeza od kajsije
200g cokolade za kuvanje

Priprema

U posudi za pripremu pomeSajte suve sastojke: brasno, Secer, vanil Secer, prasak za pecivo i kakao. Zatim,
dodajte ulje, mleko, jaje i dzem od kajsija. Mutite smesu mikserom oko 5 min. da se ujednaci, azatim izlijteu
podmazanu Delimano tepsiju i pecite u zagrejanoj rerni oko 30 min. na 180°.

Kolac je gotov kada seivice odvoje od posude u kojoj se pece, adabiste bili potpuno sigurni, mozete proveriti i
cackalicom koja bi trebalo da ostane cista nakon $to je izvucete iz kolaca.

U meuvremenu, istopite na pari cokoladu za kuvanje samalo ulja (kako bi bila sto §gjnija). Kadaje kolac
gotov, dok je jos topao, prelijte gaistopljenom cokoladom.

Savet: Kolac mozete posuti i seckanim lednicima, bademimaili orasima.



