Roendanska torta (6)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gposne plazme

5 didatke pavlake (biljne)
250 gposnog margarina
600 gmalina

200 mlkisele vode

Priprema

U dubljoj posudi umutiti slatku pavlaku, dodati margarin (dobro jutro "light" za mazanje) i dobro umutiti
mikserom.

Obruc staviti natacnu zatortu. Keks umociti u kiselu vodu te ga poreati po dnu i po stranicama obruca.
Zatim sipati malo fila, ravnomerno rasporediti.
Preko fila poreati maline.

Preko malina naneti malo fila, ponovo poreati keks umocen u kiselu vodu. Ponavljati postupak dok se ne potrosi
sav materijal. Tortu staviti u frizider da prenoci kako bi se dobro ohladilai stegla. Sutradan skinuti obruc.
Dekorisati je po Zelji, iseci te posluZiti.



Savet

Dragi moji Recepti i prijatelji, ovu tortu sam pravilanadoj erkici Aneli za Sesti roendan. Torta je posnajer je
vreme postai taj dan smo obelezili u krugu prijatelja, a kada proe post slaviemo i praviu vise torti i, naravno,
svoje recepte podeliu savama. V oe mozete korigtiti bilo koje - po Zelji, ja sam stavljalamaline jer ih naSa erkica
obozava. Ukoliko nemate obru za tortu, obloZite kalup sa obruem prianjajuom providnom folijom. Prijatno!



