Pikantne projice

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3 caSeprojinog brasna
1 caSapSenicnog brasna
2jgjeta

100 gkackavalja

150 gdlaninice

3 kasikekisele pavlake
1/2 caSeulja

2 kaSiketucane paprike
1 kesicapraska za pecivo
3 casekisele vode

po potr ebisusam

Priprema

Pomestati oba brasna, prasak za pecivo, izmrvljeni sir, seckanu slaninicu, na kockice secen kackavalj, jaja,
pavlaku, ulje, tucanu papriku i nakraju kiselu vodu. Sve lepo gediniti i sipati u podmazane kalupcice. Posuti
susamom.

Peci na 220 stepeni oko 20 minuta, pa posuziti

Savet



Meraje aSa od jogurta, aod ove smese izadju 24 projice. Lepe sui toplei hladne.



