*Cvetic* pogaca

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

550 gbraSma

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

2 pune kasicicesuvog kvasca
ljge

2 kasikemilerama

1 Soljicamaslinovog ulja

250 mltople vode

Zanadev:

e 300 gmladog sira
2paradajza

maloorigana

1 kaSikaseckanog vlasca

| jos:

e ljaje zapremaz
e malo semenki po izboru...

Priprema



Prosejanom brasnu dodati so, Secer i suvi kvasac, pa promesati. Jaje ovlas umutiti viljuskom, sipati u brasno,
kao i uljei mileram. Poceti s meSenjem tako da vodu dodajemo malo po malo, datesto bude dovoljno elasticno,
adase nelepi zaruke. UmeSeno testo ostaviti da odmara, oko sat vremena, a onda oklagijom razvuci koru.
Premazati je mladim sirom, posuti kockicama paradajza kome smo uklonili semenke i kaSikom vlasca.

Umotamo koru u rolat.

Posto sam zaboravila da uslikam nacin secenja (izvinjavam se, jako sam Zurila na posao), evo prilazem fotku od
druge pogace, koju sam spremala naidentican nacin... Uglavnom, rolat prenesemo na pleh obloZen pek
papirom, uvijemo u krug, ivice ne spajamo, i secemo snitice 1 cm. Prvu savijemo ka sredini, malo izokrenemo,
druge dve ka spolja - izokrenemo.. i tako do kragja... Malo prstima oblikujemo latice.

U sustini, kad se rolat isece, moze se oblikovati po Zelji... Ostaviti pogacu dajoS malo odmara, premazati
umucenim jgetom, posuti semenkamai peci dafino porumeni...

Savet



