Kolac od visanja sa vanila filom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Za podlogu:

400 gviSanjaiz kompota
17 kaSikaSecera

150 mlvode

400 mltecnosti iz kompota
13 kaSka griza

Zafil:

¢ 3 kesicepudingaod vanile
1Imleka

3 kesicevanilin Secera

12 kaSikaSecera

125 gmargarina

ZaukraSavanje:

¢ 500 mlidlatke pavlake

Priprema

U Serpu na $poretu stavite Secer, tecnost iz kompota, vodu, visnjei griz, neprekidno mesajte.



Kada se griz skuva smesu sipgjte u okruglu tepsiju i stavite u zamrzivac.

Zafil u Serpu na Sporetu stavite 600 ml mleka, vanilin Secer i Secer. Preostalo mleko pomeSajte sa pudingom,
sipajte u provrelo mleko i meSajte dok ne dobijete potrebnu gustinu. Ostavite da se ohladi.

Margarin penasto umutite.

Dodajte ohlaeni puding i mutite mikserom dok se fil ne gedini.

Nanesite ga na ohlaenu podlogu.

Mikserom penasto umutite slatku pavlaku i nanesite je na ohlaeni fil.

JosS malo rashladite.

Kolac secite natrouglastu parcad, ukrasite po zelji i dluZite.

Savet



