Slani rolat (10)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

e 5ga

2 kasikeulja

1 kaSikapavlake

6 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

¢ 400 gkrem sira

e 200 g3unke

e Bkiselakrastavca
Priprema

Umutit jagja, dodati ulje, pavlaku, a zatim umeSati brasno promesano sa praskom za pecivo i so. Testo sipati u
pleh postavljen papirom i peci ha 180 stepeni oko 25 minuta. I specenu koru staviti navlaznu krpu pa urolati dok
se ne prohladi. Ohlaenu koru premazati krem sirom. Kisele krastavce iseci na Stapice. Na svako parce Sunke
staviti Stapic krastavca pa urolati. Rolnice Sunke poreati preko krem sira, po dve rolnice pa uviti u rolat.

Savet



