Ustipci od tikvica (7)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2 vecetikvice

3jgeta

po ukususoli

po ukusubibera

1 caSajogurta

1 kesicapraSka za pecivo
oko 200 gbrasna

Priprema

Tikvice oljustiti, izrendati, posoliti i ostavite 30 minuta da puste vodu. Nakon tog vremena iscedite vodu,
dodajte umucena jaja, jogurt, biber, prasak za pecivo i brasno. Viljuskom promeSati smesu i vaditi ustipke.
Przite ih na umerenoj temperaturi daimaju zlatno Zutu boju. Izvaditi ih na papirni ubrus da upiju viSak masnoce.
Prijatno!

Savet

Sluziti sasirom, jogurtom ili uz sezonsku salatu. UZivajte u divhom ukusu.



