Slani kuglof (2)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 1 caSgjogurta

1 caSaulja

2,5 caSebrasna

1 kesicapraska za pecivo
150 gpica Sunke
150 ggraska
13argarepa

5kiselih krastavcica
1/2 kaSicicesoli
malobibera
maloorigana

Priprema

Umutimo Zicom za mucenje jgja, padodamo jogurt i ulje. Dobro umutimo pa dodamo zacine, a zatim i brasno
sa praskom za pecivo. Kada smo to gedinili dodamo sitno seckane krastavcice i Sunku, obaren grasak i obarenu
sitno seckanu Sargarepu. Sve dobro promeSamo i sipamo u nauljen i pobrasnjen kuglof. Pecemo oko 40 minuta
na 200°C.

Savet

aSaod jogurtaje merai zauljei zabrasno



