Vencici sa susamom
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tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mimlakog mleka
50 gsvezeg kvasca

1 kaSikaSecera

2 kaSicicasoli

150 miulja

1 kgbrasna

ljae

Priprema

Kvasac, Secer, so, ulje, jgjai bradno staviti u vanglu i samlakim mlekom zamesiti i fino i glatko testo. Ostaviti
da nadoe.

Zatim, testo podeliti na manje loptice velicine mandarine. Svaku lopticu razviti i oblikovati u valjak. Zatim
spojiti po dvavaljkai obaviti jedan oko drugog oblikovati krug i uviti. Premazati sa otopljenim puterom, posuti
susamom, sloziti u tepsiju na pek papir i odmah staviti u rernu peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20-25
minuta. Prijatno.

Pecene vencice posluZiti uz jogurt ili kiselo mleko. Prijatno.

Savet



