
Hrskavi krompir sa prezlama

Sastojci

Potrebno je:

3-4 vecakrompira
1 kašicicacrvene slatke paprike
1 kašicicasoli
ulje
prezle

Priprema

Krompir oljuštiti i iseci na krupnije kriške.

Prelijte ih uljem, posolite, zacinite mlevenom paprikom i izmešajte rukama.

...zatim svaku krišku uvaljajte u prezle. Nauljite tepsiju, poreajte krompire i stavite u rernu da se peku na 200 C 
oko pola sata.

Prijatno!

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 40 min



Savet

Umesto prezli možete koristiti i kukuruzno brašno. Takoe možete zainiti i suvim biljnim zainom, ja lino ne 
koristim, zato je i nisam navela u receptu.


