Moji raspuknuti keksici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 200 gcokolade

80 gmargarina

2jgjeta

1 kaSika extrakta vanile
200 gglatkog brasna

1 kaSika kakaoa

1 kaSicica praska za pecivo
100 gSecera

Zavaljanje:
e 100 gkristal Secera
¢ 100 gSecera u prahu

Priprema

okoladu istopiti na pari i ostaviti da se prohladi, prebaciti je u posudu za mucenje i dodati margarin, Secer,
extrakt vanile, pa sve gediniti mikerom. Dodajte jedno po jedno jaje i miksajte na manjoj brzini. Dodajte u
smesu i bradno pomeSano sa praskom za pecivo i kakaom. Nastavite miksati na manjoj brzini dok se sve ne
gedini.

Testo stavite u foliju i ostavite u friZzideru ngjmanje 3 h, amoZzei daprenoci u frizideru.



Kasicicom vaditi smesu i dlanovima valjajte kuglicu. Prvo kuglice valjajte u kristal Secer, azatimi u Secer u
prahu. Stavljajte ih u pleh oblozen papirom za pecenje.

Pecite ih u zagrejanoj rerni na 180 C, oko 7-10 minuta. Kada ih izvadite primeticete da su ispucali to i jeste cilj.
Ostavite ih u plehu da se ohlade, pre vaenja. Prijatno!

Savet

Zapripremu sam napisala 30 minuta jer nisam raunala vreme koje je potrebno za hlaenje testa u frizideru.
Keksii su ukusni i vrlo dekorativni. Prijatno!



