Slani mafini sa Ella siromi persunom

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 caSajogurta

1 caSakisele vode

1/3 caSemaslinovog ulja
3 caSe projnog brasna

1 caSaobicnog brasna

1 caSasaseckane blitve

1 caSasaseckanog persuna
1 kesica praska za pecivo
1Ellasir

2paradajza

nekolikoceri paradajza
200 gmrvljenog sira

Priprema

Jajaizlupati viljuskom pa dodati jogurt.

Dodati obe vrste brasnai prasak za pecivo.

Zatim dodati uljei kiselu vodu...



Nakraju dodati perdun, blitvu i mrvljeni sir.

Sve izme&ati kaSikom i puniti kalup za mafine 2/3, predhodno vrlo malo podmazan maslinovim uljem.

Peci u zagrejanoj rerni na 200C oko 20-25 minuta.

Ostaviti da se prohlade pa odseci kapice ostrim nozem.

Svaku namazati Ella sirom, po 2 kaSicice, staviti parce paradajza, malo seckanog perSunai poklopiti drugim
delom.

Dekorisati ceri paradajzom i perSunom, probosti cackalicom i posluZiti :-)

Savet

Prijatno :-) Ovoga putajedni slani iz kalupa koji sam dobila na poklon od divnog tima:-) Recepti.com :-)



