
Oblande sa lešnikom

Sastojci

Potrebno je:

400 gšecera
1 lmleka
250 gmargarina
300 gmlevenog keksa
100 g prženih mlevenih lešnika
1 pakovanjeoblandi

Priprema

Karamelizovati šecer da dobije lepo svetlo braon boju. Naliti mleko i kuvati oko 60 minuta kad postane 
dovoljno gusto al ne suviše dodati margarin. Kad se otopi skinuti sa vatre i umešati keks i lešnik. Filovati 
oblande ohlaenom kremom.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min


