
Pirinac sa cuftama

Sastojci

Potrebno je:

2 (1 par)sveže kobasice
1 glavicacrnog luka
1šargarepa
50 gslanine
6 kašikakukuruza
6 kašikagraška
16 kašikapirinca
1govea kocka za supu
voda

Priprema

Od sveže kobasice oblikovati cufte, crni luk iseci na sitno, slaninu na kockice, šargarepu na kolutove. Na ulju 
prodinstati crni luk, dodati slaninu i šargarepu dinstati nekoliko minuta. Dodati grašak, kukuruz, pirinac, cufte 
naliti vodom i staviti kocku za supu. Pokriti jelo i staviti na 200 stepeni oko 15-20 minuta skinuti foliju pažljivo 
pomešati i vratiti na još 15-20 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 35 min


