Baklava sa visnjama (12)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zafil:

1 caSajogurta

djgeta

1 caSa Secera

1 casaulja

1 kesicapraska za pecivo

Zasirup:
e 2 caSeSecera

e 1 caSavode
e 1 kesicavanilin Secera

| jos:
e 1/2 kggotovih kora za pite
e 400 gviSanja

Priprema

Zafil umutiti jgja, dodati jogurt, Secer, ulje i prasak za pecivo. Sediniti.



Preliv. Sediniti Secer, vodu i vanillin Secer i staviti naringlu na niZu temperaturu da se Secer uspinuje.
1/2 kg kora podeliti na2 dela. 1z prvog dela kora svaku premazati filom.

Na poslednju koru iz prvog dela poreati visnje, a potom nastavite da reate kore iz drugog dela svaku takoe
premazete, sem poslednje.

Staviti da se pece na 180 C 40 minuta u prethodno zagrejanu rernul.

Vrucu baklava preliti uSpinovanim Secerom i ostaviti na 1l h daupije preliv, pasluziti.

Savet



