Cimet strudla sa suvim grozem

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

3 dimlake vode

1 kockakvasca

3 kasSikeSecera

2 kasike mleka u prahu
1Zumance

1/2 kaSicicesoli

2 kasike mekanog putera
oko 600 gbrasna

Zafil:
e 1 kaSikacimeta
e 6 kaSkaSecera

e 200 gsuvog groza
¢ 100 gputera

Zapremazivanje

e 1belance
o 2 kaSikeSecera

Priprema



Kvasac potopiti u mlaku vode da nadoe. U vecu posudu staviti puter, Secer, mleko u prahu, Zumancei so.
Dodati nadosli kvasac i dobro izmeSati masu. Dodajte brasno i umesite testo. Ostaviti testo da nadoe pola sata.

Cimet i Secer pomesati. Testo podeliti nadvadela. Prvi deo testarazvuci u pravougaonik i premazati sa
polovinom omekSalog putera. Nato naneti polovinu Secerai cimetai posuti sa 100 g suvog groza. Uviti Strudlu i
krajeve dobro sastaviti. Staviti u tepsijuili ako imate kalup. Isto uraditi i sadrugim delom testa.

Uvijene Strudle ostaviti da narastu pola satai premazati sa belancetom. Belance dobro umutiti sa dve kaSike
Secera. Pecnicu zagrejati na 200 stepeni i peci 15 minuta, zatim smanjiti na 180 i peci joS pola sata.

Savet



