Limun kolacici (2)

tezina: lako

za 18 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 3oljebradna

1 limun, rendanakoricai sok

2 jgjeta

1/2 kaSicicesoli

1 kasicicasode bikarbone

1 kaSicicapraska za pecivo

1 Soljamlacenice*

1/4 Solj ekokosovog ulja

1/4 Soljeputera na sobnoj temperaturi

Zapremaz:

1 SoljaSecera u prahu

2 kasikesoka od limuna

2 kasikekokosovog brasna
1 kasikehladne vode

Priprema

Pripremimo sastojke.

Predgrejemo rernu na 185 stepeni. U velikoj ciniji umiksamo puter, Secer kokosovo ulje, dok je fino kremasto.
Dodamo koricu i sok limuna, mleko salimunom, jajai dobro ujedinimo. *U receptu se trazi 1 Solja mlacenice.



Jaje nisamimalai stavilasam 1 Kasiku soka od limuna u Solju mleka, koju sam ostavila da stoji 10 minutai
dobije se dican rezultat.

Dodamo prosegjano bradno i so i sve dobro, ali ne predugo izmeSamo.

Pecemo u mafinarniku, oko 20 minuta, dok Iepo ne porumene.

Od svih sastojaka za premaz napravimo glatku masu i namazemo kolacice. Mozete na vrh narendati i malo
korice limuna.

Ovako.

Savet

Ovg kolai me oduSevio. Tako je mek i soan i dasak limunau njemu kao i ukus kokosa u premazu je bas ukusan.



