Filija

Sastojci

Zatesto:

e 4 30lje brasna

4 jgjeta

4 Solje mlieka

1 Soljajogurta

2 kasikice soli

1 kasikica praska za pecivo
3 kasike ulja za pecenje

Zafil:

1 Solja kajmaka

2 Solje izrendanog mladog sira

1 Soljakisele paviake

4 jgjeta

1 kaSicicasoli

(Svi sastojci su u Soljamaod 2,5 dl)

Priprema

Napraviti testo tako §to se umeSgju svi sastojci. Staviti gotovo testo u friZider, da se ‘'odmori' bar jedan sat.

Ugreati rernu na najjacu temperaturu, ali samo gornji grejac. Sipati testo u nauljeni pleh i peci par minuta, dok
ne promeni bojul.



Sipati 'fil' da pokrije prvi peceni doj. Zatim preliti slojem testai peci par minuta. Tako ponavljati proces, dok ne
potroSite sav materijal. Nakragju preliti filom i peci joS par minuta u rerni.

Iseci nakockei servirati uz kiselo mleko ili jogurt.



