Jagnjeca dzigerica sa cimetom

ﬁ ‘ Fa s
teZina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 gjagnjece dzigerice
1ljutika, vrstaluka

3 cenabelog luka
malomleka

1 crni luk

2 kasicicecimeta

1 kasSicicaumbira
komadicmaslaca

po ukususoli i bibera
po ukususuvog persuna

Priprema

Jagnjecu dzigericu ocistiti od zilica, naseci na pruticei ostaviti preko noci potopljenu u mleko. Dodati u mleko
[jutiku nasecenu na kockice, cen belog lukaisecen nalistice, 1 kaSicicu cimeta, 1/2 kaSicice umbira. Sledeceg
dana ocediti dZigericu i posusiti. U tiganju ugrejati maslac samalo ulja, pa naglo proprZiti dZigericu, da se
uhvati korica,potom smanjiti vatru, dodati Soljicu tople vodei ostaviti da se krcka. Kad je skoro gotovo, zaciniti
preostalom kasicicom cimetai umbira, solju i biberom. PopraSiti suvim perSunom i ostaviti joS par minuta da
kuva. Ako je potrebno, dodati joS malo vode, da bi se dobio fini sos.
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