Koh sa cimetom

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

6 kaSikaSecera

6 kasikagriza

1 kesicapraska za pecivo

Zapréliv:

1,5 Imleka

3 kesicevanilin Secera
3 kaSke Secera

cimet

Priprema

Umutiti belanca u penu, pa dodati zumanca, mutiti. Zatim postepeno dodavati kasiku po kaSiku Secera, mutiti.
Padodavati kasiku po kaSiku griza, pa nakraju praSak za pecivo.

Smesu sipati u podmazan pleh i peci dok ne porumeni kora. Dok se kora pece, ugrejati mleko savanilin
Secerom, Secerom i cimetom do kljucanja.

Kad se koraispece preliti vrelim mlekom i ostaviti da se ohladi. Sluziti hladno.



Savet

Cimet daje poseban Smek!Prijatno!



