Rafaelo kifle

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

250 gmargarina

200 mljogurta

1 Solja Secera

ljge

50 gkokosa

1 kesicapraska za pecivo
oko 600 gbrasna

Zafil:

600 mimleka

2 kesicepudinga od vanile
100 g kokosa

4 kaSike Secera

1 kaSika vanila ekstrakta

Zaposipanje:

¢ 100 gprah Secera
¢ 50 gkokosa

Priprema



Fil: U mleko i Secer zakuvati puding. Skloniti savatre i dodati kokosi vanilu. Fil ostaviti da se ohladi.

Razmek&ati margarin dodati Secer, jaje, jogurt, kokos, pecivo i brasno, ali ne svu kolicinu odjednom nego
postepeno da se umesi glatko testo. Testo podeliti nadva dela

Testo razviti na pobrasnjenoj povrsini u krug i iseci na 16 dela. Na svaki deo staviti fil u obliku valjkai uvijati
kifle.

Peci na 200 C oko 15 minuta tako da ostanu bele.

U ciniju pomeSati prah Secer i kokosi valjati kifle dok su vruce. Prijatno!

Savet



