okoladnatorta - Extra

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gpetit keksa
225 mltecnog Slaga
2 kaSikemeda

4 kaSikeputera

450 gcokolade

1 kasikavandlije

Priprema

Ulite tecni Slag u Serpicu pa mu dodati med, vaneliju, puter zagrijati do vrenjai dodati cokoladu. Fino rastopiti i
ostaviti da se malo ohladi, padobro izmiksati, i ostataviti u frizider da s fino stegne, a ne previse da nemozete
raditi sanjim. Kalup po izboru obloziti providnom folijom paistresti kremu u trecinama, dodajite keks
vodoravno i uspravno. Kada potrosite keksi cokoladu fil ostavite u frizider do sljedeceg dana. Sljedeci dan
izvaditi iz kalupai dekoracija po z€lji.

Savet

Ja sam pravila prehodno sam izlomilakeks i istreslafil mlak i sve zajedno promjeSalai u kalup oblozenom
folijim. Koliinu sam imala keksa 250 g, avi pravite po Zelji. Meni je bilo bas brzinski napravljeno.



