
Romansa sa nanom

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
4 šoljicešecera
2 šoljicemleka
1 šoljicaulja
4 šoljicebrašna
3 kašike kakaoa
1 kesicapraška za pecivo
1 šakasveže nane
10 kašikamleka
10 kašikašecera
125 gmargarina
100 gcokolade sa lešnicima
2 kašikekakaoa

Priprema

Penasto umutiti jaja sa šecerom, dodati mleko, ulje, brašno prosejano sa pecivom. Varjacom polako mešati da se 
sve lepo sjedini. Na kraju iseckati domacu nanu i dodati umucenoj smesi.

Kolac peci u prethodno zagrejanoj rerni na 200 C, oko 30 minuta.

Preliv za kolac: u šerpi staviti mleko i šecer na šporetu da provre, pa dodati margarina, 2 kašike kakao i 
cokoladu sa mrvljenim lešnicima.

težina: srednje

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min



Vruc preliv preliti preko vruceg kolaca, znaci vruce na vruce.

Savet

Romansa je stari recept iz moje svešice, samo sam htela da ga malo osvežim uz dodatak aromatinog mirisa 
domae nane. Da vam kažem prelep je kola, soan, a nana je samo dopunila i osvežila ukuse okoladne romanse. 
Brzo se sprema, a merica su one manje šoljice za kafu (ranije što su se koristile):) Prijatno!


