Pizza s parmezanom

za 4 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

e 350 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

2 kasicicesuvog kvasca
4 kaSikemaslinovog ulja
175 mitople vode

Zanadev:

200 gpilece Sunkarice

7-8 kaSikakecapa

ljge

5-6 kasSikagustog jogurta

2paradajza

po ukususuvog origana

2 kasicicezacina sa ukusom paradajzai mocarele
3 kasikerendanog parmezana

Priprema



Prosgjati brasno, pamu dodati so, Secer, suvi kvasac i maslinovo ulje. Toplom vodom umesiti elasticno testo i
ostaviti da odmara. Kada se udvostrucilo, istresti gana sto i razvuci tanju koru, ili podeliti testo na dvadela, ako
vam je pleh manji... Preko kore obilno naneti kecap, a preko meSavinu jgjetai jogurta, moZete je zaciniti biljnim
zacinom, po Z€lji...

Sunkaricu narezati na kolutove, pa poslagati preko, kao i paradajz. Posuti origanom i zacinom sa ukusom
mocarele i paradajza, a onda posuti parmezanom.

Peci pizzu dafino porumeni. Posluziti uz...nmmm...pa, pice po Zelji, mi volimo gazirano i mada nije zdravo, ne
mozemo da odolimo, s vremena navreme... Prijatno!

Savet



