Kolac sa svezim vocem

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gmargarina

150 gSecera

3jgeta

240 g + 3 kaSkebrasna
1/2 kesicepraska za pecivo
1 prstohvatsoli

500 graznog voca

po ukusuprah Secera

1 kesicavanilin Secera

Priprema

Penasto umutite omeksali margarin sa Secerom, dodajte jedno po jedno jaje, so i nakraju 240 g brasna
pomeSano sa pecivom i vanilom. Dobro umutite pa manji deo smese odvojite u drugu posudu, a u ostatak
dodajte josS 3 kasSike brasna.

Sve lagano umesite pa rasporedite u uljem i braSnom posut okrugli pleh (prec. 24 cm). Preko testa poregjte
naseckano kostunjavo voce (breskve, djive, visnje...)

Preko voca stavljgjte na gomilice ostatak odvojene smese (testa). Kolac pecite u rerni zagrejanoj na 180 st. oko
40-45 minuta.



Pecen kolac izvadite iz rerne, ohladite, izvadite iz plehai pospite prah Secerom. Kolac sluZite dobro ohlaen.

Savet



