Jednostavna, osvjezavajuca torta sa malinama

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci
Potrebno je:
¢ 1Idatke paviake
¢ 300 gmljevene plazme
e 500 gsvjezih ili zamrznutih malina
¢ 2 vece kasikecrnog krema
¢ 500 gslaga
Priprema

Dobro umutiti mikserom slatku paviaku i podijeliti natri dijela. U prvi deo dodati mlevenu plazmu i lijepo sve
gediniti. U drugi deo dodati maline, a u treci deo dodati kremi lijepo promijesati. Ovim redosledom i oblikovati
tortu - deo sa plazmom, pa sa malinama, pa sa kremom. Umutiti Slag, premazati cijelu tortu i ukrasiti po Zelji.
Prijatno!

Savet



