Svargla torta

Sastojci

Potrebno je:

13jga

300 g mlevenih oraha
300 g cokolade

250 g margarina

500 ml mleka

200 g Slaga

400 g Secera

10 kaSika Secera

10 kaSika brasna

120 ml mleka za Slag

Priprema

Kora: umuti 10 belanca sa 10 kaSika Secera, dodati 10 zumanacai 10 kasSika brasna. 1speci koru pa kad se ohladi
iscepka koru nakomadicei stavi u vaglicu.

Preko kore sipati 300 g oraha.

U 500 ml mleka sipati 400 gr Secerai stavi da provri. Posebno umutiti 3 Zumancai 3 kasSike brasna pa sipati u
mleko dok je joS vruce. Dodati margarin i cokoladu pamiak fil sipati u vanglicu i sveizmeSati da se gedini.

Formirati tortu i premazati Slagom.

Prijatno.



