Makarone zapecene u rerni

Potrebno je:

1 pakovanje makarona od 400-500 g
1/2 | paradajs sosaili svezeg

400 g kackavalja

ulje

so

origano/bosiljak

sitno iseckani beli luk

Priprema

Skuvajte makarone, procediteih.

Sos: paradajs ukuvajte namalo uljaumesavsi u njega beli luk, so, origano/bosiljak narendajte kackavalj, a

mozete i direktno preko testenine.

Pola kolicine skuvanog testa saspite u pouljenu (da se ne zalepi) vatrostalnu ili zemljanu posudu. Preko toga
ulijte polakolicine sosai promeSajte. Nakon toga narendajte kackavalj, zatim drugu polovinu testa promeSajte

sa ostatkom sosai prespite preko.

Nakraju preko svega narendajte i ostatak kackavalja. Stavite u rernu i kratko zapecite.

Po zelji, u sos se moze ubaciti naseckana slanina, Sunka, prsutaili sta god volite. Sve moguce kombinacije su
dozvoljenei zavise od vaSeg ukusa. Inace, za sos koristim Tomatino - ljuta paprikai u njega dodajem beli luk i

origano, ali i to po ukusu.



