urece Snicle sa plavim paradajzom

Sastojci

Potrebno je:

4 curece Snicle

1 manji plavi paradajz
2 kaSike gjvara

100 g fetasira

1/2 manjeg krastavca
1 casa kisalog mleka
100 g kisale pavlake

Od zacina je potrebno:

S0
beli mleveni biber
1 cesanj belog luka
malo Secera

Priprema
Plavi paradajz po duZini iseci na 4 listai sa obe starane posoliti i ostaviti da malo odstoji.

Zagrejati malo ulja u tiganju, listove plavog paradajza osusiti sa kuhinjskim papirom i kratko proprziti sa obe
strane i opet sa kuhinjskim papirom upiti visak ulja.

Snicleistuci, posoliti i pobiberiti. Sa gjvarom premazati, feta sir iseci namalo debljelistovei poreati preko
Snicli i prekriti salistovima plavog paradajza. Snicle preklopiti i sa cackalicama pricvrstiti krgjeve. U vrelom
ulju oko 4 minuta po jednoj strani prziti.



Uz ove Snicle sam spremalai ova) umak: Krastavac se krupno narenda, beli luk izgnjeciti i dodadti u kisalo
mleko pomeSano sa pavlakom i zajedno sa krastavcima pomesSati. Posoliti, pobiberiti i dodati malo Secera.

Napomena: umesto cureceg mesa mogu Snicle od pileceg belog mesa.



