Slani mafini sa fetom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 caSajogurta

3 caSeprojnog brasna

1 caSaobicnog brasna

1 kesicapraska za pecivo
1/4 caSemaslinovog ulja
1 casakisele vode

1 caSa seckanog persuna
1 caSa seckane blitve

1 kocka fete

po potrebikrastavac

po potrebiceri paradajz
po potr ebisemenke lana

Priprema

|Zlupati jgja viljuskom. Dodati jogurt, obe vrste brasna sa pecivom, ulje, kiselu vodu, persun, blitvu i pola kocku
izmrvljene fete. Sve gediniti kasikom i puniti silikonski kalup za mafine 2/3. Posuti semenkama lana. Peci u
zagrejanoj rerni na 200 C. Prohlaene seci i donji deo namazati preostalom fetom, prethodno izmrvljenom
viljuskom, staviti kolutic krastavcai paradajza, poklopiti drugom polovinom, dekorisati povrcem i perSunom i
sve pricvrstiti cackalicom.

Savet



Sve meriti aSom od jogurta. Prijatno :-)



