Pita s punjenim dljivama

SR 2
tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu
djgeta

4 kaSikeSecera

1/3 caSegriza

1,5 dljogurta
1,5dlulja

mal opraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

Punjenje:

¢ 4 kaSkemlevenih oraha
3 kasikeprezli

3 kaskemeda
1/2limuna sok
maloruma

za posipanjeprezle

Priprema

Dobro umutiti jaja sa Secerom, pa umesati jogurt, griz i ulje. Nakraju staviti praSak za pecivo i vanillin Secer.
Odvojeno izmeSati orahe, prezle, med, rum i limunov sok, patime puniti 3jive umesto ko&ticai sastaviti kao da
su cele.



Smesom od jaja premazivati korei slagati ih po tri jednu na drugu. Poslednju koru posuti prezlama, naivicu
kore poreati djive u nizu jednu do drugei urolati je. Isto uraditi | saostalim koramai poreati ih u pleh.
Premazati ih preostalom smesom od jgja. Peci oko pola sata ha 200 stepeni.

Savet



