tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gprojanog brasna
200 gpSenicnog brasna
200 mimleka

120 miulja

2jgjeta

1 kesicapraska za pecivo
2 kasicicesoli

Priprema

U vanglicu staviti jgjai mikserom umutiti. Dodati so, uljei mleko i gediniti. Na kraju ubaciti meSavinu brasna,
sa praskom za pecivo, i dobro gediniti

Uzeti pleh, vel. 30x20 cm, podmazati gauljem i sipati pripremljeno testo. Staviti da se pece, u prethodno
zagrejanu rernu, na 200 stepeni.

Pecenu proju (probati cackalicom dali je pecena) izvaditi iz rerne, pokriti kuhinjskom krpom i ostaviti da se
prohladi. Zatim je iseci nakockei posluZiti, uz prilog po Zelji.

Savet



