Torta sa narandzom

Sastojci

Zakore

e 10jaa

e 10 kaSika Secer
¢ 6 kasSikabrasna
e koranarandze

Zafil:

11 mleka

100 g puding od vanile
10 kaSika Secera

250 g margarin

100 g Slaga

Potrebno je:

e cokolada za glazuru
e komadici sveze narandze

Priprema

Penasto umutiti 5 jajasab kaSika Secerai 3 kaSike bradna. Narendati koru narandze i dodati 1 vanilin Secer.
Sipati u nauljen i braSnom posut pleh i peci. Ispeci dve kore.



Fil: U 1l mleka zakuvati 100 g pudinga od vanilei 10 ravnih kaSika Secera. Kad se ohladi sediniti sa250 g
umucenog margarina. Dodati 100 g umucenog Slaga.

Filovati sledecim redosledom: kora, fil, komadici sveze narandze, fil, kora. Odozgo preliti cokoladom i ukrasiti
Slagom.

U fil se moZe dodati i 100 g cokolade i bude bas kao jafa.



