Pogaca cvet

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

750 gbrasna

1 kesicasuvog kvasca

1 kaSicicaSecera

1 kaSikabrasna

100 mltoplog mleka

350 mlgustog jogurta

100 miulja

1 punakasicicasoli

300 gSunke

150 grendanog kackavalja
ljaje za premazivanje
obicansusam za posipanje

Priprema

Od mleka, kvasca, bradna, i Secera podmesiti kvasac i sacekati da naraste. U dubljoj posudi sipati brasno, ulje,
jogurt i sanadodlim kvascem zamesiti testo. Testo ostaviti natoplom da naraste.

Naradl o testo podeliti na dva dela, odnosno izmeriti navagu. Veci deo testalkg, drugi deo testa500 g.

Veci deo testarukom rastanjiti za velicinu tepsije precnika 28cm. Po testu narendati kackavalj, na sredinu testa
obeleziti krug nekom vecom Soljom. Makazama seci traku testa dokle je Solja.



Makazamaiseci 12traka natestu, Sirinatrake 5cm. Narezano testo natrake premestiti u tepsiju (ja sam koristila
kalup zatortu sa obrucem). U tepsiji svaku traku malo zarolati i nasloniti uza zid tepsije.

Drugi deo (manji) rastanjiti rukom i iseci kao zakiflice. Na svaki deo testa staviti po dva parceta Sunke uviti u
kiflicu. Kiflice sa Sunkom reati sa strane izmeu traka naslanjgjuci ih na zidu tepsije.

Ostale kiflice sa Sunkom poloZziti po testu a u sredini staviti lopticu od testa. Pogacu odozgo premazati
umucenim jgjetom i posuti susam po sredini i sa strane.

Pogacu peci u predhodno zagrejanoj rerni na 200C, pa smanjiti na 170C i peci 50 minuta. Na sredini pecenja
pokriti pogacu pek papirom daneizgori. Nakraju pecenjaiskljuciti Sporet, ostaviti pogacu tako da ostoji dok se
rernane ohladi.

Savet

Cvetnapogaajetri u jednom, imate Sunke kakavaljai pogae. Ukusnaje mekanai prija, aide uz sve od jelado
predjela. Laka je da se napravi, samo pustite mastu. Prijatno!



