Lino strudla
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tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

20 gkvasca

200 mimleka

50 mljogurta

3 kasikeulja
2jgeta

4 kaSikeSecera

1 kasicicasoli

e 130 gLino krema
¢ 1 kockicamaslaca

Priprema

Pola kvascaizmrviti u 2 dl mlakog mlekai 4 kaSike Secera. Ostaviti dareaguje kvasac 10 minuta. §jediniti
brasno, jaje, so, uljei jogurt, padodati i gotov kvasac samlekom i zamesiti glatko testo.

Ostaviti na 20 minuta, parazvuci testo da bude jgastog oblika debljine 4-5 mm.
Preseci na pola. Na polovine namazati krem, pa sviti u rolate od ngjSirih delova ka ngjuzim.

Premazati umucenim jgjetom, pa staviti odozgo malo maslaca.



Peci na 180C 20 minuta.

Gotove Strudle kratko pokriti krpom, pa sluZiti.

Savet



