Karfiol pica

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkarfiola

150 gtrapist sira

2 cenabelog luka

ljge

200 gblagog kecapa

100 gljutog kecapa

200 gsusene dimljene kobasice
100-150 gtrapist sira

Priprema

Karfiol iskidati na cvetove i skuvati, zatim ocediti i vuljuskom usitnuti dodati rendan trapist sir, sitno seckan
beli luk i jaje. Pome&ati i staviti u nauljen pleh. PomeSati obe vrste kecapai premazati preko kore, poreati
kobasicu isecenu na kolutove i staviti da se pece na 200C 10 minuta. Posuti rendanim sirom i vratiti najos5
minuta.

Savet



