Trsavi kolaci

Sastojci

Testo:

1 margarin (na sobnoj temperaturi)
4 Zumanca

1 praSak za pecivo

3 kaSike Secera

350 g brasna

Fil:

4 belanca

8 kaSika Secera

2-3 kasSike dZzemaod djiva

(mozei neki drugi, npr. ongj koji se zateko u kuci)
100-150 g mevenih oraha

Zaposipanje:

e 100 g Secerau prahu

Priprema

Testo: Zamesite testo od margarina, Secera, Zumanaca, bradnai peciva pa ga podelite natri jednaka dela.

Jedan deo istanjite na podmascenoj i brashom posutoj uvecari, pa preko njega stavite 1/2 filakoji se pripremana
dledeci nacin.



Fil: Umutite belanca sa 8 kasika Secera, dodajte dZzem i orahe i promeSajte.

Onda narendajte drugu polovinu testa preko fila na krupnijoj strani, preko toga pazljivo sipajte i lepo rasporedite
drugi deo fila, narendajte treci deo kore preko filai pecite kolac na 200 stepeni.

Kada se kolac ohladi pospite ga sa secerom u prahu i secite na kocke. Prijatno!



