Jafa mini tortice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kutijgaffakeksa
2 dl dlatke pavlake
10 kaSikamlevenog keksa
50 grendane bele cokolade

Zaglazuru:

5 kasikamlevenog Secera
malovode

par kapi sokaod limuna
1 kaSicicamleka

Priprema

U dlatku pavlaku koju ste malo umuitili dodati izrendanu cokoladu i dodavati po malo keksa dok ne dobijete
smesu kojom mozete filovati tortice. Uzmete jednu jafu i stavite fila na nju, na cokoladni deo, prekrijete drugom
jafom tako da cokoladni deo bude na unutra. Secer u prahu pomesate samalo vodei par kapi limuna da dobijete
gustu smesu i dodati mleko da se smesarazredi. Ukrasiti tortice ovom glazurom.

Savet

Ovetortice su brze za napraviti zaiznenadne goste. Isto tako mogu da se filuju safilom koji vam je preostao od



nekih torti ili kolaa. VVeoma su dekorativne.



