Kolac od djiva (3)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2jogurta

3jgeta

2 caSebrasna

1 caSaSecera

1/2 caSeulja

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

6 vecihdljiva

1limun

Priprema

Jaja umutite sa Secerom i vanilin Secerom, te im dodajte narendanu koricu limuna. Kada jaja postanu penasta,
dodajte im bradno pomeSano sa praskom za pecivo, uljei jogurt. Mutite da se sve dobro gedini. Duguljasti pleh
podmazite i pospite brasnom. U pleh sipajte malo smese, preko poregjte polovine djiva, aako se velike, isecite
ih nakrupnije komade. Naspite preostalu smesu. Stavite pleh u zagrejanu rernu na 180°C. Pecite 5 minutai
onda po vrhu pobacajte joS malo djiva. Pecite oko 30 minuta. Ohlaeni kolac izvadite iz kalupai posluzite.
Prijatnol!

Savet



