tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 360 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 ggerdo
e lceli pile
e voda

Priprema

U veci lonac staviti gerslo i citavo pile, amoze i kokos starija vodu sipati iznad da pokrije. Kuhati nalaganoj
vatri dosta dugo, dok voda ne uvri nikako ne mijesati. Kada je kuhano odnosno meso se skroz raskuha, skinuti s
vatre i mijeSati drvenom kuhacom. jelo se pretvara u kadu, akosti sameizlaze... ovo jelo se ne soli. Nego
ugrijati u tavi uljeili mast, staviti kolicinu kesketa koliko zelite, posoliti po ukusu prijatno. Mozei u zmrzivac
se staviti.

Savet

Keske se pravi u Hercegovini i Istonoj Bosni za Bozi, dlave, svadbe, sveano je jelo neobino. Interesantno je sto
muskarci ukuani mijeSgju keske i utomei jeste ar ovog jela. Recept ai gledala sam kako pravi sam dobila od
mojetetke Boseiz ajnia.



