Najlepse Vanilice

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

o 2jgeta

200 gSecera

200 mimleka

500 gmasti

po potr ebibrasno

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

¢ 300 gdzem od djiva
¢ 50 gmlevenih oraha

Zaposipanje:

e 150 gSecera u prahu

Priprema

Sjediniti mast, Secer, mleko, jaa, prasak za pecivo, potom dodavati brasno sve dok smesa ne postane glatka
(smesasevise nelepi zaruku). Testo umesiti i podeliti navise delova (lakse je zbog razvlacenja). Oklagijom
rastanjiti deo testai modlicama. vaditi Zeljene oblike. Oblike reati u podmazanom plehu i peci par minuta dok
porumene. Postupak ponoviti sa celom smesom. Potom unutrasnju stranu isecenih keksica premazati filom
(dZem i orahe gediniti), lepiti keksice i uvaljati ih u Secer u prahu, ili umociti u otopljenu cokoladu i kokosili



posuti orasima - sve je stvar Zelje i maste. Nakon toga slobodno posluzite vanilice koje se tope u ustimal

Savet

Jasam ih prvi put ovako pravila- ovo je recept moje majke i odlino su ispali. Stoga mogu ih praviti i poetnici.
Veoma su ukusne, stim datreba malo vise vremena, ai vredi pokuSati!



